ZESTAWIENIE PARAMETRÓW GRANICZNYCH (ODCINAJĄCYCH)
Przedmiot przetargu: Myjnia dezynfektor do narzędzi i sprzętu medycznego z wyposażeniem – szt. 1
Producent/Firma: ………………………………………………………………………….……………………
Urządzenie nazwa  typ: ...................................................

Rok produkcji: .......................
	Lp.
	 Parametry, właściwości, funkcje i inne wymagania wobec urządzenia     
	Wymóg /wartość           graniczna
	Wymagany opis
spełnienia wymogu

	1. 
	Urządzenia fabrycznie nowe, rok produkcji 2022
	Tak
	

	2. 
	Komora dwudrzwiowa, przelotowa
	Tak
	

	3. 
	Drzwi w pełni przeszklone przesuwne w dół
	Tak
	

	4. 
	Wymiary zewnętrzne myjni nie przekraczające (szer. x gł. x wys.) 850 x 950 x 2.400 mm
	Tak
	

	5. 
	Maksymalna pojemność komory – 450l pozwalająca na umieszczenie min. 15  tac zgodnych ze standardem DIN 1/1
	Tak
	

	6. 
	Urządzenie zasilane i ogrzewane elektrycznie
	Tak
	

	7. 
	Zasilanie elektryczne 400[V], zasilanie w wodę ¾” (możliwość podłączenia wody zimnej, ciepłej, demineralizowanej), odpływ kanalizacyjny 50[mm], maksymalna moc urządzenia 25kW.
	Tak
	

	8. 
	Drzwi komory myjącej wykonane z podwójnego hartowanego szkła
	Tak
	

	9. 
	Napęd drzwi elektryczny
	Tak
	

	10. 
	Zabezpieczenie przed jednoczesnym otwarciem obu drzwi
	Tak
	

	11. 
	Ergonomiczna wysokość załadowcza urządzenia – 750mm ±30mm
	Tak
	

	12. 
	Powierzchnia czołowa myjni wykonana w sposób łatwy do utrzymania w czystości i możliwa do dezynfekcji, bez  wystających śrub i innych wystających elementów , których mycie jest utrudnione. 
	Tak
	

	13. 
	Komora myjni, elementy funkcjonalne (ramiona spryskujące, przewody rurowe, elementy grzejne), obudowa – wykonanie ze stali kwasoodpornej klasy min. AISI 316L
	Tak
	

	14. 
	Komora urządzenia z oświetleniem LED
	Tak
	

	15. 
	Myjnia wyposażona w wydajną pompę cyrkulacyjną
	Tak
	

	16. 
	Końcowe płukanie wodą uzdatnioną
	Tak
	

	17. 
	System mechanicznych filtrów wody zużytej
	Tak
	

	18. 
	Myjnia wyposażona w kondensator pary z systemem odzysku ciepła
	Tak
	

	19. 
	Min. trzy  pompy środków chemicznych wyposażone w przepływomierze, z możliwością określenia dozowania środka bezpośrednio z panelu sterującego dla każdego programu zawartego w sterowniku.
	Tak
	

	20. 
	Ilość pojemników na detergenty do umieszczenia wewnątrz urządzenia – minimum 4 pojemniki po 10 l każdy. 
	Tak
	

	21. 
	Automatyczne odmierzanie i dozowanie środków myjących i dezynfekujących
	Tak
	

	22. 
	Kontrola poziomu środków chemicznych w zbiornikach
	Tak
	

	23. 
	Sterowanie i kontrola pracy urządzenia za pomocą sterownika mikroprocesorowego.
	Tak
	

	24. 
	Optyczna i akustyczna informacja o błędach i awariach
	Tak
	

	25. 
	Sterownik wyposażony w złącze umożliwiające podłączenie urządzenia do systemu komputerowego do monitorowania procesów sterylizacji, mycia, dezynfekcji oraz ewidencji narzędzi.
	Tak
	

	26. 
	Procesy realizowane automatycznie bez potrzeby ingerencji ze strony użytkownika. 
	Tak
	

	27. 
	Sterownik urządzenia wyposażony w system dotykowy z kolorowym wyświetlaczem LCD o przekątnej min. 7”
	Tak
	

	28. 
	Wbudowana drukarka parametrów cyklu
	Tak
	

	29. 
	Temperatura mycia i dezynfekcji regulowana w zakresie do 93ºC, pomiar temperatury monitorowany za pomocą dwóch, niezależnych czujników temperatury. 
	Tak
	

	30. 
	Komunikaty wyświetlane na monitorze w języku polskim w postaci tekstowej. 
	Tak
	

	31. 
	Dostęp do ustawień parametrów procesu zabezpieczony kodem cyfrowym
	Tak
	

	32. 
	Programy mycia i dezynfekcji termicznej i termiczno-chemicznej.
	Tak
	

	33. 
	Liczba programów mycia –dezynfekcji minimum 40 w tym 6 wybieranych bezpośrednio w panelu dotykowego wyświetlacza.
	Tak
	

	34. 
	System suszenia gorącym powietrzem z możliwością nastawienia temperatury i czasu. Dwustopniowy system filtrów powietrza używanego do suszenia, w tym drugi stopień filtr absolutny HEPA klasy min. H14
	Tak
	

	35. 
	Automatyczne monitorowanie różnicy ciśnień filtra jałowego – sygnalizacja stanu awaryjnego
	Tak
	

	36. 
	Długość cyklu standardowego dezynfekcji termicznej (z walidowanego zgodnie z normą PN-EN ISO 15883), nie przekraczająca 45 min. – dołączyć wydruk z cyklu potwierdzający spełnienie parametru. 
	Tak
	

	37. 
	Wbudowane zbiorniki na wodę z układem ogrzewania min. 2 umożliwiające szybkie wykonywanie cykli mycia i dezynfekcji. 
	Tak
	

	38. 
	Maksymalny poziom wytwarzanego hałasu <60dB
	Tak
	

	39. 
	Wbudowany włącznik główny urządzenia po stronie załadowczej.
	Tak
	

	40. 
	Wbudowane przyciski bezpieczeństwa po stronie załadowczej i rozładowczej
	Tak
	

	41. 
	Maksymalne zużycie wody 25l na fazę cyklu- dołączyć oświadczenie producenta 
	Tak
	

	42. 
	Zużycie wody kontrolowane przez przepływomierze umieszczone na wlotach wody zimnej oraz zdemineralizowanej.
	Tak
	

	43. 
	Masa urządzenia netto nie przekraczająca 350kg
	Tak
	

	44. 
	Urządzenie posiada potwierdzenie deklaracji CE przez jednostkę notyfikowaną w krajach UE (oznakowanie CE z czterocyfrową notyfikacją, jednostka wymieniona w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej).
	Tak
	

	45. 
	Wykonanie linii zasilania elektrycznego z rozdzielni elektrycznej w Centralnej Sterylizacji do oferowanego myjni dezynfektora. 
	Tak
	

	46. 
	Dostęp serwisowy od frontu urządzenia
	Tak
	

	Wyposażenie myjni

	47. 
	Wózek wykonany ze stli nierdzewnej do załadunku min. 12 szt. tac DIN 1/1 480x250x50 mm lub min. 4 pojemniki sterylizacyjne o wym. 600 x 300 x 150 mm, zdejmowanymi poziomami poza ostatnim dolnym poziomem umożlwiający mycie przedmiotów o większych gabarytach. Wózek wyposażony w ramię natryskowe na każdym poziomie możliwe do demontażu. Ramiona natryskowe z zdejmowanymi zakończeniami w celu przelotowego płukania.  szt. 1
	Tak
	

	48. 
	Wózek transportowy dokowany do myjni dezynfektora wykonany ze stali nierdzewnej min. 304 wg. AISI, wyposażony w ociekacz. szt. 2
	Tak
	

	49. 
	Tace narzędziowe sterylizacyjne wykonane z plecionej siatki ze stali kwasoodpornej wg normy EN 285 oraz DIN 58952-3 o wymiarach:
- 480 x 250 x 50 mm – 10 szt.
- 240 x 250 x 50 mm – 10 szt.
- 210 x 145 x 50 mm – 10 szt.
	Tak
	

	50. 
	Pistolet na sprężone powietrze do suszenia – 2 szt.
	Tak
	

	Inne wymagania

	51. 
	Instrukcja obsługi w języku polskim w formie papierowej.
	Tak
	

	52. 
	Montaż, uruchomienie i szkolenie obsługi w cenie urządzenia.
	Tak
	

	53. 
	Autoryzowany serwis na terenie Polski z dostępem do oryginalnych części zamiennych od producenta
	Tak
	

	54. 
	Paszport techniczny
	Tak
	

	Warunki gwarancji i serwisu

	1. 
	Okres gwarancji min. 24 miesiące.
	Tak
	

	2. 
	W okresie gwarancji przeglądy techniczne wraz z materiałami do nich użytymi wykonywane bezpłatnie co najmniej raz w roku.
	Tak
	

	3. 
	Czas skutecznej naprawy, licząc od momentu zgłoszenia awarii niewymagającej importu części – maksimum 3 dni robocze.
	Tak
	

	4. 
	Czas skutecznej naprawy z użyciem części zamiennych, licząc od momentu zgłoszenia awarii – max. 6 dni roboczych
	Tak
	

	5. 
	Naprawy realizowane w siedzibie zamawiającego.
	Tak
	

	6. 
	Maksymalnie 3 naprawy gwarancyjne tego samego elementu lub podzespołu - konieczność wykonania kolejnej naprawy uprawnia do wymiany elementu lub podzespołu na nowy.
	Tak
	

	7. 
	Zapewniony serwis pogwarancyjny
	Tak
	

	8. 
	Okres zagwarantowania dostępności części  zamiennych minimum 10 lat
	Tak
	


	miejscowość:
	

	data:
	


(podpis pieczątka imienna osoby upoważnionej do składania   oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy)
